* Préparer la marinade : hacher le romarin,
presser le jus des agrumes et mélanger le
tout avec I'huile.

* Disposer les cotes de chevreau dans un
grand plat, verser la marinade et laisser
reposer au minimum 20 minutes au frais.

« Faire griller les cétes de chevreau au
barbecue ou ala plancha, 2 minutes de
chaque coété.

* Servir les cétes de chevreau
accompagnées d'une salade de saison.





